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KVALITETS- OCH LIVSMEDELSSAKERHETSPOLICY

JHB — Johan i Hallen & Bergfalk dr specialisten som erbjuder ett omsorgsfullt urval av kott, chark,
fisk och skaldjur till restauranger och butiker. Varje dag skir vi fisk, kokar skaldjur samt
detaljstyckar och foridlar kott efter vira kunders behov och 6nskemal. Kort sagt erbjuder vi det
bista fran hav och land i en leverans.

Johan i Hallen & Bergfalks policy for kvalitet och livsmedelssidkerhet skall tillsammans med var
kirnmodell ligga grunden for och vigleda oss i vart arbete for att uppfylla kundkrav,
produktkvalitet, livsmedelssakerhet samt lag- och myndighetskrav.

Genom att kontinuerligt utbilda och inspirera vara medarbetare i livsmedelssidkerhet och informera
om de forvintningar och krav som vara kunder, myndigheter, dgare och inte minst vi sjilva stéller
pa oss, sakerstiller vi att vi har hog kompetens for att tillverka sikra produkter av hogsta kvalitet.

Vir ambition ir att certifiera vara anlidggningar enligt FSSC 22000 samt uppfylla METRO AG:s
kvalitetsstandard. Genom att arligen sitta upp konkreta och utmanande mal for verksamheten gor
vi stindiga forbattringar for att sikerstilla produktkvalitet och livsmedelssikerhet i varje led, fran
inkép till leverans till kund.

Vi ska stindigt strava efter en minskning av livsmedelsavfall genom att planera och utveckla vara
verksamheter s att ravaror utnyttjas optimalt. Avfall som dnda uppstar ska sorteras ut for att ga
till produktion av férnybart brinsle och djurfoder.

I all var kommunikation med kunder, medarbetare och andra intressenter skall vi vara tydliga och
transparanta i var information om JHB och vara produkter.

JHB® - Specialisten inom
kott, fisk & delikatesser



