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Tid for makrill

Den svenska makrillen ar ett sakert vartecken, under april dyker den upp i vara
vatten. Lekperioden pagér under juni-juli i Kattegatt och Skagerrak. Den stannar
sedan kvar och ater sig fet pd smasill innan den vandrar till nordvéstra delen av
Nordsjon eller farvatten vaster om de Brittiska oarna for att overvintra.

Makrillen fiskas med krokar eller garn vilket betyder att det ar
skonsamt fiske for vara hav. Sasongen pagér var till host, men
den smakar som bast i maj-juni, under sensommaren blir den
lite for fet i kottet.

Farsk stenbitsrom

Under mitten av april finns det utover

var populara saltade stenbitsrom
ocksa majlighet att kdpa den som
farsk och rensad.

Vacker lilaskimrande
stenbitsrom

Sjurygg, mer kand som Stenbit ar mest popular
for sin rom - stenbitsrommen. Sasongen startar
i februari nar sjuryggen tar sig fran havs in mot
kusten, och stracker sig fram till maj. Vi koper
var rom frén Island dar fisket ar MSC-certifierat,
har ar tillgdngen som bast i slutet av mars.

Rommen vispas fri frn romsackens hinnor, saltas och fryses in for att
kunna avnjutas resten av aret. Under en begransad tid under varen finns
dock delikatessen som farsk. Rommen ar forpackad i 850 gram per burk.

Vad ar i sasong?

Hall koll pa vilken fisk som géller
med var sasongsharometer.
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PRODUKTION PA OCKERO

| affaren ingick ocksa Fisk Idags
produktionsanlaggning pa
Ockeré i Goteborgs skérgard. En
modern anlaggning med kanske
Sveriges vackraste lage for en
fabrik.

HELA FISKEN - genom en kom-
bination av ny teknik och gediget
hantverk tar man hand om allt
som inte ar fina filéer.

Fisk Idag blir
Johan i Hallen & Bergfalk

I mitten av februari var afféren klar och Johan i Hallen & Bergfalk blev
agare av Fisk Idag. Fisk Idag ar grossisten med hdg specialist-
kompetens och med ett ndra samarbete till lokala fiskare och odlare.

Fran och med 2 april ingar Fisk Idag helt i Johan i Hallen & Bergfalk —
JHB. For Fisk Idags kunder innebér det forst och framst att man nu
ocksa har tillgang till kétt och chark. Fér JHB blir det ett betydande
tillskott av bade kompetens och en forstarkt narvaro i framforallt
vastra Sverige.

Kvar sitter ndmligen hela 60 pro-
cent av det dtbara pa fisken. Fran
dessa produceras fars, fiskbur-
gare och fardiga portionsbitar.

Anlaggningen ség sitt ljus 2008
och utéver farsproduktionen
skapar man ocksa klassiska
roror och sillinlaggningar, under
aren har den uttkats med storre
maskinpark och ett eget rékeri.
pa Ockerd | Goteborgs skargard.

Roding fran
Telemark

| Fyresdalen i Telemark fylke i
sddra Norge odlas den populara
Telemarksrédingen. Rommen
klacks varsamt i anlaggningen pa
land fére de séatts ut i stora burar
i insjon Fyresvatn.

Det kalla bergsvattnet gor att
fisken far vaxa till sig langsamt
och far med det en jdmn och hog
kvalitet. Telemarksrdédingen ar
dessutom mycket resistent och
lever naturligt utan tillsats av
lakemedel och vaccin.

Kalla djupa norska vatten leder till att fisken far vixa till sig [ingsamt.

Produktionen sker med hall- Till JHB kommer fisken hel i

Produktionsanlaggningen ligger mycket vackert

barhet i fokus, utrustningen
som anvands drivs av solceller
och vindkraft och odlingen ar
ASC-certifierad.

storlek fran 800 gram och upp, vi
skar den efter bestallning till fina
benfria filéer, varje filé vager fran
250 gram och uppat.



VAR VARLD #16 - DELIKATESSER & BURKMAT

ANSJOVIS BOQUERONES - MSC @
Sardeller fran Pujadd Solano, handfiléade och
darefter marinerade i vinager, forpackade
med olivolja och havssalt

Spanien

66822 50 g/frp

SARDELLER - MSC @

Sardeller frdn Pujadd Solano i olivolja

med havssalt, sardellerna ligger i salt under
11ill 2 &r, sedan tvattas de innan de handskars
och forpackas med olivolja

2%?2'6; 50 g/frp P lOCkm at
till varen

[=]: =] Med varen och varmen ar det

Kom Ihﬁg osten! dags fér plockmat — sma latta och
Det fanns inte plats for all var fina varierande ratter till gaster som vill
ost, men vi har samlat den har. [=]3 " njuta av att umgas utomhus. Vi har
samlat nagra av vara favoriter.
SERRANO GRAN RESERVA
TUNNSKIVAD
Lufttorkad skinka, Jamén Serrano, levereras
CHORIZO SALAMI CECINA fardigskivad pa trag, lagrad 18 manader
BELLOTA® SKIVAD
Smakrik lufttorkad chorizosalami Cecina klassisk spansk delikatess av lattrokt Spani
av spansk Bellotagris notkott som far lufttorka under 12 ménader, 4%512'2” 1 ke/okt
levereras fardigskivad i trig &p
Spanien Spanien
44125  ¢a700 g/st 40225  1kg/pkt
MARCONAMANDLAR
125G
Marconamandeln vaxer endast pd den spanska kusten LOMO TUNNSKIVAD
mellan Tarragona i norr och Malaga i soder, mandeln skalas, Flaskfilé av Durocgris, som far ufttorka i om-
I}, II\LII\;IIIE]I;J'? E[érnkgi 2‘;'; ;g;iﬁ%?gf%iﬂlmsuua och havssalt som ger kring 60 dagar fire det skivas i tunna skivor
Finns ocksa s.om Spanien Suan
péise pa T kg 81602 125 g/st panief

40207 1kg/pkt




TIPS!
P4 e-handeln ar det

enkelt att filtrera pd
det du onskar

FLASKKOTT

NOTKOTT

FAGEL

SKALDJUR

FLASKKARRE
Europa

RYGGBIFF MED KAPPA
dverige

KYCKLINGFILE
Nederlanderna

KAMMUSSLA HOKKAIDO
Fryst

Ta hjalp av klassificeringen

Ibland kan det vara bra att veta att det finns en

battre variant av den vara du kbper och andra ganger
behdvs ett enklare alternativ. For att gora det tydligt
ar hela vart sortiment klassificerat i tre nivaer.
Markningen hittar du pa alla varor i e-handeln och

i vara erbjudanden. Har har vi samlat nagra goda
exempel som gor det enklare att forsta hur vi téanker.

FLASKKARRE — GARDSGRIS
dverige

RYGGBIFF HANGMORAD
dverige

KYCKLINGFILE KNARED
Sverige

KAMMUSSLA HOKKAIDO
Guldburk

KARRE AV UNGGRIS
dverige

ENTRECOTE WAGYU
Westholme, Australien

KYCKLINGFILE MOWITZTUPP
Mariestroms gérd

PILGRIMSMUSSLA MED SKAL
Dykfangade



VAR VARLD #16 - KOTT

Djuren strovar fritt pd milsvidder av frodiga betesmarker, kalvarna fods i det fria
och stannar med sina modrar tills de ar redo att avvanjas.

Wagyu fran Australien

Westholme ar en av varldens mest erkdnda och etablerade
producenter av Wagyukétt utanfor Japan.

Uppfodningen bestar av sa
kallad F1 Wagyu déar avelstjuren
ar 100% fullblodswagyu som
korsas med den lokala rasen
Mitchell, en ras som trivs i norra
Australien. Lugna, robusta kor
med en stark moderdrift och fina
ategenskaper. Tillsammans ger
det riktigt bra férutsattningar till
ett fantastiskt gott kétt.

Uppfodningen sker fran 15 olika
boskapsstationer i Queensland
och Northern Territory i norra
Australien, de vidstrackta betes-
markerna har har lange varit bra
omraden for boskapsuppfod-
ning.

Djuren strovar fritt pa milsvidder
av land, kalvarna fods i det fria
och stannar i sina familjegrupper

for att forbli lugna och avslapp-
nade. Trots storleken ar miljon
noggrant dévervakad med bade
satellitteknik och inspektioner
pa plats.

Djuren har alltid tillgang till
skugga, rent vatten och narings-
rik mat. Betesmarkerna varie-
ras l6pande for att sakerstalla
den basta tillgangen nu och for
kommande sasonger. Efter tva
ar av fritt betande flyttas korna
till rymliga foderstationer. Under
minst 330 dagar bestar fodret
av en egenutvecklad noggrant
utvald spannmalsblandning, som
till en stor del odlas pa plats.
Resultatet blir ett kétt med fin
marmorering, god konsistens
och en extraordinar smak.

Boskapen ror sig over stora ytor men overva-
kas bade med satelitteknik och inspektioner
pd plats for att sakerstalla att de har det bra.

Sortiment:

- FLAPSTEAK
- TENDERSTRIP
» PICANHA

- RYGGBIFF
- ENTRECOTE
- FLANKSTEK




Lospressade av
hogrev och bringa

Bland alla hamburgare sticker
véra lospressade varianter ut som
favoriter. Vi maler dem pa hogrev
och bringa i storlekarna 160 eller
180 gram. Ett sakert kort nar du
behover en bra burgare pa menyn.

PR R N e e Rl

HAMBURGARE
LOSPRESSADE, 160 G

Farska burgare pé hogrev och bringa som

vi lospressar, atmosfariskt forpackade i trag,

15 st/pkt, av EU-révara
52115 2,4 kg/pkt
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HAMBURGARE
LOSPRESSADE, 180 G ®

Farska burgare p hogrev och bringa som

vi lospressar, atmosfariskt forpackade i trag,

12 st/pkt, av EU-révara
52104  2,1kg/pkt

Det finns mer
Vi fick inte plats med allt ﬁlﬁﬂ}g: L,

har, spana in hela vért
sortiment av hamburgare.

BACON STEKT
SPECIAL®

Farstekt bacon som ar mellan 5-10 cm l&nga,
perfekt till burgaren, forpackadei i trag

22408 2 kg/pkt




STRIPSTEAK
HIGHLAND CATTLE

Sitter pa ovansidan av hogreven och ar forlang-
ningen av muskeln till entrecaten, smakrik detal]
som tillagas likt flankstek men padminner mer
om entrecote i smak, av kottrasdjur frén

de skottska hoglanderna

Skottland
11005  ca 2,5 kg/pkt

FLANKSTEK
HIGHLAND CATTLE

Smakrik flankstek av kottrasdjur fran
de skottska hoglanderna, grasbetesdjur av
raserna Galloway, Luing eller Angus

Skottland
10705  ca b ke/pkt

TENDER STRIP - TERES MAJOR

HIGHLAND CATTLE

Boghladfilg fran de skottska hoglanderna,
grashetesdjur av raserna Galloway, Luing
eller Angus

Skottland
11004  ca 1,5 kg/pkt

HOGREVSHJARTA

FINLAND - RONKA
Hogrevshjarta ar specifikt delen i mitten
av hogreven dar musklerna tenderar att
vara mer mora

Finland
10408  ca 4 kg/st

Highland cattle
fran Skottland

De skottska hoglanderna har
goda forutsattningar for bo-
skapsuppfédning, 82% av
jordbruksmarkerna har bestar
av gras och ar idealiska for bete.
Djuren strovar fritt och utéver
det naringsrika grénbetet finns
har ocksa enrik flora av ljung,
rotter och annat naturligt foder.

Kottrasdjur for det
karga klimatet

GALLOWAY (bild) ar en av varldens aldsta
etablerade raser av notkreatur och har-
stammar s 1angt tillbaka som 1700-talet.
Namnet har den fatt fran Gallaway-regionen
i Skottland. Gallaway har gjort sig kand for
att klara det karga klimatet i Skottlands
hoglander.

LUING utvecklades pa on Luing i Skottland
ar 1947, Den uppstod genom en korsning av
Shorthorn och Highland. Shorthorn valdes
pd grund av kottets smak och kvalitet,
Highland valdes for att klara tuffa vaderfor-
héllanden.

ANGUS ar Skottlands mest kanda inhemska
ras och popular over hela varlden. Rasen
harstammar frén de skotska grevskapen
Aberdeenshire och Angus och stamboken
stracker sig tillbaka till 3r1862. Boskap av
Aberdeen-Angus klarar Skottlands klimat
utmarkt. Kottet ar uppskattat for sin mar-
morering och morhet.



Iberico — tryggt
val pd menyn

Spansk Iberico har blivit ett mer eller
mindre klassiskt inslag pa vara menyer.
Och det ar inte svart att forstd varfor,
Iberico-grisen ar kand for sin mar-
morering och goda fettkvalitet, vilket
resulterar i ett otroligt saftigt och
smakrikt kott. Kvaliteten ar dessutom
valdig jamn och tillgdngen god.

FLASKRACKS IBERICO

Hela flaskracks av spansk Ibericogris som du
enkelt skivar till fina kotletter, iberico ar ett

sakert kort pd menyn och racks ar inget undan-

tag, smaken forhojs ytterligare tack vare benet

Fryst  Spanien
20704  ca 2 kg/st

LAT 0SS

SKOTA
PREPPEN!

ENTRECOTE SKIVAD

BLACK ANGUS

Fardigskivade portionsbitar pd 250 gram
av Black Angus fran Uruguay, grain fed,
djuren strovar fritt och betar gront gras
under stdrre delen av sina liv for att
under de sista 120 dagarna fa en mer
kontrollerad kost

Uruguay
11332 250 g/st

VAR VARLD #16 - KOTT

BANKAD RYGGBIFF
HEREFORD/BLACK ANGUS

Steak minute, fardighankade portionshitar pd
180 gram av Irlandsk Hereford/Black Angus,
smakrikt kott med jamn kvalitet, du bestaller
exakt s3 manga du onskar

Irland
11264 180 g/st

FLASKKARRE IBERICO

Flaskkarré av spansk Ibericogris, en karré utan
presa, den delen som sitter narmast revbenen,
darfor ar den lite mindre till storleken

Fryst ~ Spanien
207121 calkg/st

GARDSKYCKLING HEL ®
Hel svensk gardskyckling, 1050-1160 g/st

Sverige
35121 12 kg/krt

INGFILE
®

med skinn frén




VAR VARLD #16 - GRILLA

DET BASTA PA GRILLEN

Véra basta varor for grillen, unika varor med hogsta kvalitet.

ENTRECOTE HANGMORAD
SVERIGE @

Utskuren hangmarad hel entrecote av selek-
terat svenskt kott, att 13ta kottet hangmara
ar ett sakert satt att fordjupa smaken och

f4 ett morare kott, i var klimatkammare far
kottet vila pa benet under 4-6 veckor fore det
styckas ut efter bestallning

Sverige

10314 ca 3,3 kg/st
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RYGGBIFF HANGMORAD
GARDSDJUR, SVERIGE ®

Utskuren hangmorad hel ryggbiff av svenska
gardsdjur, att 13ta kottet hangmora ar ett
sakert satt att fordjupa smaken och f4 ett mo-
rare kott, i var klimatkammare far kottet vila
pd benet under 4-6 veckor fore det styckas ut
efter bestallning

Sverige

11273 ca b kg/st

FLASKKARRE

AV UNGGRIS

Unggris uppfodda pa skénska gérdar, djuren
slaktas vid tva till tre manaders alder och
vager mellan 22 till 35 kilo, konventionell gris
slaktas vanligen vid 6-8 manaders alder och
vager mer an det tredubbla, en tydlig skillnad
med unggris ar att nastan alla detaljer ar
saftiga och mora med en mjall och god smak

Sverige
0616

2500 g./S‘t, Lkl AN

s R T




UTVALT PA GRILLEN

Utvalt med omsorg, hog kvalitet med smak i fokus.

GODKALVENTRECOTE
Mor kalventrecote av ljus kalv som slaktas fore
8 manaders alder

Nederlanderna
15302 ca1kg/st

GODKALVYTTERFILE
Kalvhare av ljus kalv, milt och ljust rosa kott,
av djur som slaktas fore 8 manaders alder

Nederlanderna
15605 ca b kg/st

MERGUEZ

Kryddig rd korv av lamm- eller farkott,
korv frén Johans, ett sakert kort pa grillen,
50 g/st

TONFISKKOTLETT
SASHIMI

Kotletter av gulfenad tonfisk, i bra portions-
storlek 180-220 g/st, idealiska pé grillen

Fryst Vietnam
65812 10 kg/krt

ENKELT VAL

Bra, enkelt och tillgangligt

RYGGBIFF DRAGEN

En enklare biff utan kappa, av EU-rdvara

Europa

10204 ca 3 keg/st

VAR VARLD #16 - GRILLA

FLASKKARRE

DALSLANDSGRIS

Benfri flaskkarré av Hampshire & Duroc,
gardsgris uppfodd inom Dalslandscirkeln med
|okalt foder fritt frin GMO

Sverige

20202 ca 2 kg/st

ENTRECOTE
En bra standardentrecote, dar "fingrarna”
sitter kvar p biten, av EU-rdvara, 3 kg+/st

Fryst Europa
10353 ca 3 kg/st




MAKRILL HEL

Mycket omtyckt matfisk, i Sverige fiskas den
framst pd vastkusten. Makrill ar Bohuslans
landskapsfisk.

Sverige
67120  ca 500 g/st

MAKRILLFILE MED SKINN

Makerillen har vackert skimrande skinn och
rosaroda kott, den ar t det fetare hallet och
passar utmarkt att steka i rikligt med smor eller
som rokt eller grillad

Sverige
67312 ca100 g/st

CERTIFIERAT
HALLBART
FISKE

www.msc.org/se

%

KUMMELRYGG
MED SKINN — MSC

Stora fina ryggbitar av kummel, skars pd plats
hos oss pa JHB, fran MSC-certifierat fiske

62433 ca 600 g/st

CERTIFIERAT
LINE:7
FISKE

KUMMELFILE - MSC
MED SKINN ®

Kummel har ett vitt fast kott och ar idealisk
att steka, frin MSC-certifierat fiske

Danmark
62206 ca b kg/krt

FJALLRODINGFILE — TELEMARK

BENFRI

Hallbart odlad roding fran Fyredalen i Norge,

de kalla vattnen gor att fisken vaxer till sig 1ang-
samt och far en mycket jamn och fin kvalitet,
odlingen ar ASC-certifierad

Norge
60169 250 g/st

OSTRON LILIA LEGRIS
NO3 @

Franska ostron som odlas vid hjartat av
Liliahalvon utanfor flodmynningen av
Aber Wrac'h i Bretagne, fylliga och val-
smakande med smak av hasselnot och hav

Frankrike
70685 24 st/paket

Riktigt stora

och fina norska
havskraftor

HAVSKRAFTOR 4/1

Stora fina havskraftor som far vaxa till sig ldng-
samt i de kalla vattnen utanfor Hitra i Norge, det
resulterar i en mycket hog och jamn kvalitet,
tillgAngen ar ocksa god under storre delen av
aret, fngas med bur eller nat

1011 KOKT
10101 LEVANDE

CERTIFIERAT
HALLBART

STENBITSROM — MSC
PREMIUM CATCH ®

Vér populara egensaltade stenbitsrom fran
Premium Catch, rommen som kommer frén
MSC-certifierat fiske vispas fri frn romsackens
hinnor, saltas och fryses in

Island
14556 850 g/st



Tentaklerna

VAR VARLD #16 - FISK & SKALDJUR

ar elegant forpackade
i trdg, 12 armar per paketet

med en total vikt pd 1,5 kg
blir det enkelt att ha
koll pé portions-
kostnaden.

Historien bakom en av varldens
mest exklusiva blackfiskar

Vibefinner oss i sdédra Spanien
utmed Atlantkusten och narma-
re bestamti El Puerto de Santa
Maria. Har ligger Moyseafood,
familjeféretaget som under tre
generationer etablerat sig som
en av varldens framsta produ-
center av attaarmad Atlantblack-
fisk av arten Octopus Vulgaris.
Blackfisken fran Moyseafood ar
hogt ansedd och aterfinns

i nagra av varldens basta kok.

® El Puerto
de Santa Maria

Fisket sker i ostra centrala Atlanten utanfor
Afrikas norra kust. | denna region anses black-
fisken vara som bast.

VARFOR SA SPECIELL?

Fisket sker langre s6derut och
kommer uteslutande fran Dakhla
och Nouadhibou utanfor norra
Afrikas atlantkust.

| denna region anses atlant-
blackfisken vara som allra bast,
fodan bestar enbart av skaldjur
och mollusker vilket ger black-
fisken en bra smak med hog

och jamn kvalitet. Fisket sker

pa hantverksmassigt vis med
bur och félla. En avgdrande del

i processen och nyckeln till en
fin slutprodukt ar att blackfisken
fryses ned sa snabbt som mojligt
efter fangstdgonblicket. Pa det
sattet bevaras smak och kvalitet
nar den senare ska kokas.

Det sker en noggrann selekte-
ring, bara blackfiskar med hela
och fina armar far ga under va-
rumarket Moyseafood. En stark
anledning till att blackfisken ar
sa popular handlar ocksa om att
man har marknadens basta utfall
alltsa att den inte tenderar att
tappa sa mycket vikt vid tillag-
ning.

Blackfisken séljs bade som ra
och kokt, och som hel eller var-
samt portionsférpackade armar
i trag.

BLACKFISK TENTAKLER

KOKTA 100-150 G
Kokta blackfisktentakler av &ttaarmad Atlant-
blackfisk frdn Moyseafood, 12 tentakler per trag

Fryst Spanien
13113 1,5 kg/pkt

Hhot!
4

BLACKFISK TENTAKLER
170G

Réa blackfisktentakler av dttaarmad Atlant-
blackfisk frén Moyseafood, 12 tentakler per trag

Fryst Spanien
73139 2 kg/pkt

BLACKFISK HEL

3-4 KG

Selekterad hel &ttaarmad Atlantblackfisk
fran Moyseafood

Fryst Spanien
13111 3-4 kg/st



VAR VARLD #16 - TONFISK
¥ ad

Qi
\ Fardigskurna
arkeraad: T
Mard i ratt langd

TIPS! Tonfisk marinerad under cirka en timme Vira fardigskurna tonfisksticks
i svart risvinager ger bade extra smak och viusellt ar 18 centimeter langa och passar
snygg eftersom den behaller sin roda karna. perfekt i en makirulle. 500 gram

per paket.
TONFISK STICKS TONFISK KUBER TONFISK SAKUBLOCK
SASHIMI - JHB ® SASHIMI - JHB ® SASHIMI - JHB ®
Avlanga stanger av gulfenad tonfisk, fardig- Skurna tonfiskkuber, 16x16 mm, av gulfenad Renskurna portionsbitar av mitthit - saku,
skurna, 18 cm langd, perfekt for sushirulle, tonfisk, fiskad med handlina, Stilla havet gulfenad fin tonfisk, fiskad med handlina,
fiskad med handlina, Stilla havet Stilla havet
Fryst  Vietnam Fryst Vietnam Fryst Vigtnam
65819 500 g/pkt 65811 ¢a 500 g/frp 65817  ca 400 g/st

TONFISKLOIN SASHIMI - JHB ®

Fina loins av gulfenad tonfisk, fran
MSC-certifierat fiske med handlina

Fryst ~ Vietnam
65831  1-2 kg/st

CERTIFIERAT
HALLBART

TONFISKLOIN SASHIMI - JHB ®
Stora fina tonfiskloins av gulfenad tonfisk, lin-
fangad i Stilla havet, fryses direkt in hela innan
de styckas i fryst tillsténd, ca 3,5kg/st

Fryst Vietnam
65816  ca 3,5 kg/st



VAR VARLD #16 - JOHANS

e
\OHANg

NTVERK SMAK & TRADIT),
L +SEDAN 1916 on

PORCHETTA
SOUS VIDE

Porchetta p flasksida, klassiskt
kryddad med fankal och lok, 1ang-
hakad med mor och smakrik insida

Sverige
22441 ca 3 kg/st

KOTLETT TIMJAN & CITRON FLASKSIDA RIMMAD
SOUS VIDE SOUS VIDE
Kotlettrad tillagad sous vide, smaksatt Sous videkokt hel flasksida, naturell, perfekt for
med timjan och citron dig som vill gora din egen smaksattning, rub,
eller glaze.
Sverige Sverige
22102 3kg/st 22422 cabkg/st
LOUISIANA HOT
140G
En het korv inspirerad av soderns USA. Smaksatt
med paprika och cayenne, producerad av
0ss pd JHB pd klassiskt vis.
Sverige
51316 ca 2,2 kg/pkt
KORV RAMSLOK
140 G
Korv gjord pé flask- och notkott smaksatt med
ramslok.
Sverige
51162 2,4 kg/pkt
KASEKRAINER
BEEFSAUSAGE 140 G
120 G Klassisk tysk rokt korv av not- och flaskkott
Notkorv gjord pd hogrev smaksatt smaksatt med Grana Padano i naturtarm,
med paprika och lok. En rak korv producerad av oss pd JHB enligt klassiskt recept
som funkar fint pé rullgrillen anno 1916.
Sverige Sverige
51203  ca 2,5 kg/pkt 51147 ca 2,5 kg/pkt




Nar gloden
ar som bast!

JOHAN | HALLEN
& BERGFALK

GRILLKOL @

Sydamerikansk trakol tillverkat av [ovtrad, ett
l&ngsamt brinnande kol som ger hog varme och
mindre aska samt en fantastisk grillsmak pa
révaran, Jealous Devil

80569 4.5 kg/sack

GRILLKOL - BINCHOTAN

Binchotan brinner varmare, langre och renare
an de flesta andra briketter och kol, den tar
lite langre tid att tanda, men resultatet ar utan
tvekan vart det, fran Jealous Devil

80511 9,7 kg/krt

GRILLBRIKETTER

Hart pressad kol fran ved i stora briketter for
maximal glodtid. 100% naturliga ingredienser,
frén Jealous Devil.

80508 4,65 kg/krt

RESTAURANG:
KEDJEKUNDER:
BUTIK:
E-HANDEL:

010-455 08 21
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www.jhb.se

Vihar alltid oppet i var e-handel.
Las mer och borja handla pd www jhb.se



