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Vad ar i sasong?

Hall koll pa vilken fisk som galler
med var sasongsharometer.
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Svensk

blackfisk

10-armad
svensk blackfisk

Intresset for var Svenska tioarmade black-
fisk har okat de sista 15 dren. Frén att ha
varit en fngst som slangdes tillbaka i havet
har de blivit mycket uppskattade bade pa
restaurang och i hemmakoken.

Pa Goteborgs Fiskauktion kan de dyka upp
under hela dret, men de ar mer forekom-
mande under hosten. Man vet inte helt
sakert varfor, men det verkar som att &r
med varmare vatten innebar storre fangster.
Blackfisken ar en bifdngst i samband med
annat fiske, men fler och fler provar ibland
ett riktat fiske.

Vara klassificeringar

Du hittar vara klassificeringar pa artiklarna i Var Varld

- VARA BASTA VAROR
« HOGSTA KVALITET
« UNIKA SMAKER

Det basta av det basta, dar kvalitet och
smakupplevelse faller avgorandet. Fran

utvalda partners och var egen produktion.

« UTVALT MED OMSORG
« HOG KVALITET
- SMAK | FOKUS

Ett tryggt val med en hdg kvalitet och
smak for dig som vill ha nagot extra fran
var egen produktion eller vara partners.

- BRA
« ENKELT
- TILLGANGLIGT

Vélkanda varor till rétt pris. Trygga pro-
dukter som alltid finns pa lager for dig som
vill arbeta mer fran grunden eller behdver
ett enklare alternativ.



Vara olika typer
av ostron

Av alla ostron vi vant oss vid
kommer merparten fran tva
arter, Magallana gigas, aven kall-
lad Stillahavsostron och Ostrea
edulis, kdnd som europeiskt
plattostron.

Magallana gigas ar helt klart
vanligast bland de ostron vi ater.
Arten har sitt ursprung i nord-
vastra Stilla havet, sarskillt 1dngs
Asiens kuster, men har introdu-
cerats for odling i andra delar

av varlden inklusive Europa och
Nordamerika. Skalet ar ofta stort
och oregelbundet med en skrov-
lig och hard yta. Stillahavsostron
ar taliga och vaxer snabbt och ar
darfor populara féor kommersiell
odling.

Platta ostron, Ostrea edulis har
sitt ursprung i Europa och finns
framst ldngs Atlantkusten, Med-
elhavet och i delar av Nordsjon.
Till utseende ar det rundare och
plattare jamfoért med andra arter
med en slat och tunnare yta. Det
skiljer sig ocksa genom att det
vaxer ldangsammare an Stilla-
havsostron.

Fran andra sidan Atlanten hittar
vi Crassotrea virginica, dven
kallat Atlantostron. Ett populart
ostron i Nordamerika som framst
finns langs kusten fran Kanada
ner till Mexikanska golfen.

®

endast ostron av typen Specales som har en nﬁié, sot smak
med krispighet, finess och lang eftersmak, ett ostron rikt pd
kott och med ett hogt kvalitetsindex, finns i storlekarna 0 till 6

Frankrike
70618 12 st/krt

Historien om Gillardeau

Allt borjade ar 1898 i hjartat av
Marennes pa Frankrikes Atlant-
kust. Den unga Henri Gillardeau
utvecklade en passion for
ostronodling och hans ostron
blev mycket populéra. Henri blev
ocksa den forsta odlaren som
valde att satta sitt namn och va-
rumarke pa sina ostron, darmed
héjde han kravet fér vad som ar
kvalitet.

Pa Gillardeau odlas endast
Spéciales, det basta av det bas-
ta. Vid ett ars alder placeras ut-
valda ostron ut i Frankrike, Irland
och Portugal, platser i Atlanten,
valda for sin renhet, strém och
starka biologiska mangfald.
Efter 3-4 ar atervander ostronen

till Gillardeau i Marenne, dar de
renas varsamt under 2-3 veckor
i stromt havsvatten f6r de skor-
das och sorteras efter storlek
och kvalitet.

Varje ostron far ett “G" ingraverat
pa bottenskalet for att saker-
stélla att endast dessa ostron
sdljs som Gillardeau. Ett ostron
for finsmakare och sags vara det
enda ostron som serveras pa
presidentpalatset i Frankrike.



VAR VARLD #19 - SASONG

Musselodling i Bohuslan

Regnet hangde i luften pa
morgonen nar vi gav oss av fran
Goteborgs Fiskhamn. Efter lite
mer an en timmes bilfard norrut
tog vi oss via Tjorn till Orust och
sedan pa sma slingriga vagar ut
till det lilla kustsamhallet Moll&-
sund.

Mollésund ligger langst ut pa
Orusts sydspets och var lange
Bohuslans viktigaste fiskelagen,
héar bedrevs sillfiske redan pa
1500-talet.

Vi ar har for att besdka Scan-
fjord, som bedriver ekologisk
repodling av blamusslor langs
den Bohuslanska kusten. Muss-
lorna har blivit populéra for sin
rika kotthalt tillsammans med sin
hdéga och jamna kvalitet. Genom
att de odlas pa rep som aldrig
kommer i kontakt med botten

ar de dessutom fria fran sand
och lera som kan férekomma vid
bottenskrapade mussilor.

Musselodlingen tar tillvara pa
havets mojligheter utan negativ
paverkan pa havsmiljon. Muss-
lorna ater plankton som frodas
i det néringsrika kustvattnet.
Odlingen bidrar med det till att

minska 6vergddningen i de
Bohuslandska fjordarna.
Eftersom musslorna inte heller
kommer i kontakt med botten
riskerar de inte att skada eller
paverka andra djurarter nar det
ar dags att skdrda.
Blamusslorna fran Scanfjord

ar bade KRAV-markta och
MSC-certifierade. Sedan hdsten
2023 har Bohuslans blamusslor
ocksa en skyddad ursprungs-
beteckning likt Kalix [6jrom.

SA GAR DET TILL:
Odlingsplatserna valjs alltid med
omsorg sa att musslorna vaxer

i friskt och strommande vatten
med god naringstillforsel.
Odlingen sker pa band som satts
uti ett system av normalt tio
parallella barlinor som bars upp
av bojar. Banden hanger lodratt
med avstand till varandra som
tillater vattnet att stromma fritt.

Fran att musslorna borjar leka

i mitten av maj har mussellar-
verna som fast pa banden blivit
centimeterstora under hésten.
Darefter passerar arstiderna
forbi och musslorna skoérdas fran
odlingen efter 18-36 manader.

Efter att musslorna skordas tvattas de och
kontrolleras noggrant pé fler stationer fore
de forpackas varsamt i nat.

DE GRA ODLINGSBANDEN 3r
omkring 5 centimeter breda och
hanger lodratt i loopar fran de
kraftiga bla barlinorna som bars
upp av stora flythojar.



MUSSELFOND

Naturlig smakrik

bldmusselfond som kokas
av oss pa JHB, fryst,
2.5 liter/st
80332

BLAMUSSLOR SCANFJORD

Rena fina bldmusslor fran Mollosund i Bohuslan,

KRAV-markta och frin MSC-certifierat fiske,
odlas pd band som innebar att musslorna ar fria
fran sand och lera, odlad

10753 1kg/st
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Mer
musslor:

HJARTMUSSLOR

Sma delikata hjartmusslor fran MSC-certifierat
fiske i Nordsjon, ill en pasta, soppa eller del av
en skaldjursratt

10703 Tkg/st

VENUSMUSSLOR - VONGOLE
Natade Venusmusslor, idealiska till en klassisk
Linguine Vongole, odlade i Italien

10718 Tkg/st

BLAMUSSLOR ®
Natade bldmusslor frin MSC-certifierat fiske,
fiskat med skrapor, Danmark

10730 Tkg/st

MANDELMUSSLOR
Mandelmusslan ar beslaktad med
Venusmusslan (Vongole), de ar vanliga i
europeiska vatten och uppskattade bade
for sitt atliga kott och vackra skal

10709 Tkg/st
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Nu ar fisket i gang. | slutet av september gick

startskottet for Kalixromen, snart efter foljer Finland,

Vanernrommen fiskas fran slutet av oktober.

LOJROM BOTTENVIKEN

Fran de fina brackta vattnen i Bottenviken
Fryst

14219 500 g/st

LOJROM FINLAND
Frén finska insjoar

Fryst

74213 500 g/st

SERVERA LOJROM
PA BURK

Var 6jrom AG Bergfalk ar utmarkta
som de ar vid bordet eller i butiken.
Finns som Kalix och Bottenviken,
vikt: 30 gram

LOJROM KALIX - 2024 ®
Certifierad "Kalixlojrom” frén arets fiske
Fryst

74201 500 g/st

14203  Broderna Persson 1 kg/st

LOJROM VANERN

Traditionellt foradlad rom, ren och fin smak
Fryst
74215 500 g/st

LOJROM USA @

Fran sméskaligt fiske i amerikanska insjoar
Fryst
74200 500 g/st

Gos fran svenska insjoar

Ringsjon i Skéne ar ett av de vattendrag vi hamtar vér gos fran.
Har sker fisket med nat fran smd batar, tillgangen i ar ser ut att vara god.

GOS HEL®
Hel med huvud, fiskad med nat
i svenska insjoar

63109  caTkg/st

GOSFILE
MED SKINN

Handskuren och fjllad gosfilé med skinn,
fiskad med nat i svenska insjoar

63203 ca220 g/st

UER HEL®

Hel Uer, aven kallad Kungsfisk paminner om
aborre men tillhor familjen drakhuvudfiskar,
fangstmetod nat/garn

65128 1-2 kg/st

UERFILE MED SKINN
Fjallad filé med skinn, skars for hand hos oss pd
JHB, fangstmetod nat/garn

65135 200-400 g/st

HALLEFLUNDRAN
ar en av vara storsta

plattfiskar. En rovfisk som
jagar langs med botten i
Skagerrak, Kattegat.

HALLEFLUNDRAFILE
MED SKINN

Vildfdngad halleflundra som vi handskar till fina
filéer med skinn, vi koper huvudsakligen vér
halleflundra fran Norge, framst i storlekarna

20 till 40 kilo, men inget varar for evigt, under
slutet av december upphor fisket i samband med
att lekperioden borjar, darefter finns den endast
som bifangst

Norge
64305 ca b kg/st



Tonfisk fran
Balfego

Pa Spaniens ostkust, L'’Amatla de
Mar hittar vi Balfego, foretaget
som anses ha den basta blafena-
de tonfisken.

Fisket till havs sker under peri-
oden maj till juni, darefter lever
fisken i de kustnéara odlingsan-
ldggningarna cirka 5 kilometer
fran L'’Amatla de Mar. Har har
man full kontroll pa fiskarna och
kan sélja farsk tonfisk hela aret
om. Under sin tid i odlingsan-
lAggningarna matas tonfisken
uteslutande med fisk den hade
atit i sin naturliga miljo.

Man anvander sig av den japan-
ska metoden lkejime, som anses
vara bland de mest humana séat-
ten att avliva fisk pa. Den bibe-
haller ocksa kvaliteten pa kottet
da avlivningen sker direkt och i
en stressfri miljo.

Balfégo ar ensamma om att
mata andelen fett i varje fisk och

Den atlantiska blafenade tonfisken, Thunnus
Thynnus ar den till storleken storsta tonfiskarten.
De kan bli upp till 3 meter 14nga och vaga hela 600
kilo. Den lever Iangt frén land och finns béde nara
havsytan och pd djup upp till 1000 meter.

kan pa sa sétt tillgodose varje
kunds specifika 6nskemal.

Alla stadier och aktiviteter
sasom utvinningsfiske,
utfodring och miljoévervakning
kontrolleras fortl6pande.
Tonfisken har ICCAT och AENOR
certifiering fér miljomassigt och
hallbart fiske.

SORTIMENT BI,i\FENAD TONFISK
FRAN BALFEGO

Thunnus thynnus, fisken kommer pinfarsk
till er, bestall senast fredag for leverans

nastkommande vecka.

65806 LOIN  ca3kg/st
65851 LOIN  cabkg/st
65803 BUK ca 2 kg/st
65852 BUK ca ] kg/st
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HUMMER FRANKRIKE

blaskimrande stjart. Den tillhor samma art som
sin skandinaviska kusin och vaxer forhallandevis
langsamt vilket ger ett hért och kraftigt skal.

Kottet ar fintradigt och smakrikt.

HUMMER SKANDINAVISK

i fargen, skalet ar hart och kottet ar mjallt oc
fintradigt med en frisk smak. Den lever langs den
svenska, norska och danska kusten. Smaken kan

skilja sig nagot beroende pa att havsbotten och

darmed fodan skiljer sig ndgot mellan vara lander.

CERTIFIERAT
HALLBART

HUMMERSTJARTAR MED SKAL
140-170 G - MSC @

Ré&a hummerstjartar med skal, av kanadensisk
hummer fran MSC-certifierat fiske, vager
140-170 g/st, osfrysta, séljs endast per hel
kartong (4,54 kg)

Kanada

11498 4,54 kg/krt

HUMMERSTJARTAR SKALADE
85-115G6@®

Raa skalade hummerstjartar, av kanadensisk
hummer, vager 140-170 g/st, losfrysta, saljs
endast per hel kartong (4,54 kg)

Kanada

71507 4,54 kg/krt

Sa ser du skilland

Sasongen for svensk hummer ar antligen har.

Vdra popularaste humrar skiljer sig at inte bara
i utseende utan ocksa i smak och konsistens.

HUMMER NORDAMERIKA

och stjartplattorna har en tydligt ljusare farg.

Den vaxer snabbare an sina europeiska slak-
tingar och skalet ar darfor lite mjukare. Kottet
ar valdigt spanstigt villket gor den amerikanska
hummern god att gratinera eller tillaga.




OSTRON PLATTA

Platta franska ostron med delikat, krispigt
och smakrikt kott med en hint av hasselnot,
storlek 0

Frankrike
70606 12 st/krt

OSTRON POUSSE EN CLAIRE®
Uttrycket "Pousse en Claire” anvands av odlarna
nar de vill visa vilket som ar deras basta ostron.
Forr var det dessa ostron som odlarna sjalva
beholl for att ata det basta sjalv. Ostronen renas
i bassanger (claires) och just detta Pousse en
Claire ligger i minst 4 manader med endast tva
ostron per kvm. Storlek 3, odlad Frankrike

Frankrike
70643 12 st/krt

OSTRON VERTE
LABEL ROUGE

Karaktaristiskt gronskimrande ostron, fargen
kommer av den mikroalg som ostronet filtrerar,
sasongen ar oktober till maj for att sakra repro-
duktion, storlek 3

Frankrike
70674 12 st/krt

DYKFANGAT FRAN ORUST

OSTRON PLATTA — ORUST

Lokalt dykfangade Belonostron frén Bohuslan,
storlek 2

Sverige
70642 12 st/ask

OSTRON GIGAS PARLA - ORUST @

Lokalt dykfangade fran Bohuslan,
storlek 2

Sverige
70680 12 st/ask

OSTRON GIGAS PARLA - ORUST ®

Lokalt dykfangade fran Bohuslan,
storlek 3

Sverige
70603 12 st/ask

LILIA LEGRIS

Franska ostron som odlas vid hjartat av
Lilia-halvon utanfor flodmynningen av
Aber Wrac'h i Bretagne, fylligt ostron med
smaker av hasselndt och hav, storlek 3

Frankrike
70685 24 st/krt
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ALGKALVENTRECOTE

Fryst Sverige
30140 ¢ca 700 g/st

ALGKALVYTTERFILE ®

Fryst  Sverige
30137 ¢a 700 g/st

ALGKALVINNERFILE ®

Fryst  Sverige
30138 ¢a 700 g/st

ALGKALVINNANLAR

Fryst  Sverige
30139 ca700 g/st

ALGKALVROSTBIFF

Fryst  Sverige
30141  ¢a 700 g/st

Algkalv fran Norrlands

djupa skogar

I Norrlands orérda skogar har
algen idealiska férutsattningar

att stréva fritt i sin naturliga miljo.

Men foér att kontrollera dlgstam-
men och undvika éverpopulation
skjuts varje ar en betydande
mangd algkalvar. For manga djur
kan leda till skador pa mark och
Oka risken for trafikolyckor.

Jakten inleds den 1 september,
vilket innebar att dlgkalvskdtt
finns att tillga bade som farskt
och fryst under hdstmanaderna.

Algkoétt har 1ag fetthalt och saftig
textur, kott av kalv har ocksa en
nagot mildre viltsmak an aldre
djur.

For att kontrollera algstammen och
undvika overpopulation skjuts varje
ar en betydande mangd algkalvar.



Radjur - smakupplevelse fran
sodra och mellersta Sverige

Radjurskott ar uppskattat for sin
milda viltsmak och fina struktur.
Kottet praglas av djurens natur-
liga diet av orter, blad och skott
som ger en ren och unik smak.
Vara radjur lever fritt i skogarna i
sddra och mellersta Sverige.

Jakt pa rabock inleds arligen den
16 augusti och pagar till slutet av
september, den allmanna jakten
pagar mellan 1 oktober till och
med januari. Under denna period
ar det tillatet att jaga bade bock-
ar och hindar (honor), samt kid
(ungdjur). Datumen kan variera
nagot beroende pa 1an och loka-
la bestdmmelser.

Kotthullar i sasong

ALGKOTTBULLAR

50505 Angade, i trag, 1 ke/pkt

RADJURSKOTTBULLAR
50521 Angade, i trag, 1 kg/pkt

Tillagning av radjur handlar
mycket om att lyfta fram kottets
milda viltsmak och mora struk-
tur. Filé och stek ar utmarkta att
steka for en fin yta och sedan
varma varsamt till 55-60C for en
rosa karna. Krydda garna med
salt, peppar och garna farska
Orter som timjan eller rosmarin-
for att lyfta fram kdttets naturliga
smak. Langkok pa radjur passar
bra fér beniga detaljer som bog
eller 1agg. Bryn kottet och lat det
koka langsamt i buljong, vin eller
Ol tillsammans med rotfrukter,
6k och kryddor.
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RADJURSSADEL ®

Fryst ~ Sverige
30508 ca 2 kg/st

RADJURSYTTERFILE @

Fryst  Sverige
30512 calkg/st

RADJURSINNANLAR ®

Fryst Sverige
30507 ca200 g/st

RADJURSYTTERLAR

Fryst  Sverige
30518  ca 200 g/st

RADJURSFRANSYSKA

Fryst  Sverige
30519  cabkg/st

RADJURSROSTBIFF ®

Fryst Sverige
30520 ca 500 g/st

Klimatsmart viltkott

-

PV

Eftersom djuren lever fritt utan behov av jordbruk-
smark eller foderproduktion ar viltkott ett klimats-
mart val. Genom att servera svensk vilt bidrar du
dessutom till hallbar viltvard och stoder bevaran-
det av den biologiska mangfalden.
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Oxkind

Underbar till hostens grytor, har

du begransat med tid passar véra
rodvinsmarinerade oxkinder sous
vide frén Johans bra.

Sasong for langkok
och mustiga grytor

Nar hosten &r pa ingang och temperaturen sjunker, &r vi manga som
langtar tillbaka till kraftigare mat. Smakrika grytor och langkok tillhor
ofta favoriterna, garna tillagade med sasongens rotfrukter.

OXKIND har blivit en modern klassiker med sin fantastiska textur och
smak. En detalj som verkligen behover tillagas lange, fér att sedan falla
sonder och bli otroligt moér. Har du ont om tid &r vara rédvinsmarinerade
oxkinder sous vide ett perfekt alternativ.

Vanligtvis serveras oxkind som rédvinsbrasserad tillsammans med
potatispuré garna smaksatt med tryffel. Men varfér inte graddkoka och
servera med hostens kantareller? Vill du tdnka bredare gar det utmarkt
att grilla pa den snabbt efter brassering for sedan plockas isar och
krydda upp till en "oxkind pulled”, serverai ett pitabrod eller fajita.

OXKIND PUTSAD - SVERIGE ®

Fardigputsad oxkind fran svenska gérdar, redo
for ett harligt [3ngkok

Sverige
10925  ca 2,5 kg/pkt

 —

\OHAN¢

ANTVERK SMAK & TRADIT/O
*SEDAN 1916

BACONSIDA UTAN SVAL
VARMROKT - JOHANS

Hel baconsida utan sval med tydlig roksmak,
styckad med kottet kvar mellan revbenen vilket
ger en grissida med mycket kottinnehall,

av svensk gris

Sverige
22406 ca 35 kg/st

HOGREV RODVINSKOKT
SOUS VIDE - JOHANS

Radvinskokt hel hogrev som marineras i kryd-
dor, tomat och rodvin fore den morkokas sous
vide, tillgad hos oss pa JHB av EU-révara

Sverige
12400 ca 3,5 kg/st

OXKIND RODVINSMARINERAD
SOUS VIDE

Mar och fin oxkind marinerad med radvin, tomat
och aromatiska kryddor, tillagad sous vide hos
0ss pa JHB, av EU-rdvara

Sverige
12902 2,5 kg/st



OXBRINGA TEXAS
BBQ-kryddad oxbringa St

rokt over natten med alSg

ravara fran Uruguay

Sverige
Mm21 3.2 kglket

xxxxxxxxxxxxxxxxxxx

..........

OXBRINGA SOUS VIDE

Rimmad spetsbringa som tillagas sous vide,
buljongen finns kvar i pasen, spetshringan ar
den framre biten av bringan, den har mindre fett
och bindvav vilket gor den jamnare rakt igenom,
ravara fran Uruguay

Sverige
12900 3,2 kg/krt

KALVHOGREV @

Ljus och fin hogrev av kalv frdn
Nederlanderna, slaktélder 8-12 ménader

Nederlanderna
15204  ca7kg/st

KALVHOGREV SOUS VIDE ®
Kalvhogrev tillagad sous vide och redo att varma
pd och eventuellt smaksatta efter onskemal, av
hollandsk kalv

Sverige
17200 ca2,5kg/st

RYGGBIFF STEAK MINUTE

160 G
Fardigbankade portionsbitar av finsk ryggbiff,
perfekt till en steak minute, 160 g/st

Finland
1217 160 g/st

Smor med smak...

Kryddsmor till din steak minute!

Praktiska storforpackningar av kryddsmar fran Swedish
Culinaire Food, latt att vispa luftigt till snygga och smakrika
serveringar eller varfor inte [&ta chimichurri satta smak pa
hostens skaldjur

80778  BUTTER CHIMICHURRI, 2 kg/st
807/9  BUTTER CAFE DE PARIS, 2 kg/st



FLASKKARRE PLOMMONSPACKAD

SOUS VIDE

Saftig flaskkarré tillagad sous vide, utmarkt
tillsammans med graddsas, potatis,
pressgurka och rarorda lingon, av EU-révara

Sverige
22200 ca 3 kg/st

FLASKLAGGKLUBBA

SOUS VIDE

Tillagad flasklagg med skrapade ben, naturell
smaksattning som lamnar utrymme for att sjalv
pensla pa glaze for en djdrvare smaksattning,
av EU-rdvara, 12 st/trdg

Sverige
22513 ca 3 kg/pkt

RIMMADE FLASKLAGG
SOUS VIDE®

Rimmade benfria flasklagg i nat, en klassiker
tillsammans med rotmos, av EU-révara

Sverige
22806 ca 3 kg/st

FLASKBOG MED SVAL
RIMMAD & KOKT ®

Flaskbogen ar tamligen mor och marmorerad,
som i detta fall kokt ar anvandningsomraden
manga, som t ex. skivad till pepparrotsés och
potatis, p& smorrebrdd, eller varfor inte tarnat
i artsoppan

Sverige
22808 ca 3 kg/st



ANO R ANO, VA ROSSE ar en speciell sorts
Parmigiano Reggiano som finns under en begransad produktion. Osten
tillverkas uteslutande av mjolk fran den antika korasen, Reggiana
Rossa aven kallad "Vacche rosse” (roda kossor). Reggiana Rossa ger en

mjolk av extra hog kvalitet som ar rikare pa bade mineraler och protei-
ner jamfort med mjolk frén andra koraser. Mjolkens speciella egenska-
per bidrar till en otroligt kramig och smakrik Parmigiano Reggiano.

PARMIGIANO REGGIANO

VACCHE ROSSE

Parmigiano Reggiano som produceras av
mineral- och proteinrik mjolk fran korasen
Reggiana Rossa, aven kallad "Vacche rosse”, en

extra kramig och smakrik Parmigiano Reggiano,

lagrad i 30 ménader

[talien
80275 cad5kg/st

GRANA PADANO GRANA PADANO

FLAKES RIVEN

Fardiga flakes av Grana Padano, 1 kg/pkt Fardigriven Grana Padano, 1 kg/pkt
[talien Italien

80201 1 kg/st 80215 1 kg/st

MORBIER

Mild, halvhdrd fransk kittost med en distinkt
askrand i mitten, tillverkad av komjolk och kand
for sin kramiga konsistens och subtila smak av
notter och orter

Frankrike
80240 6 kg/st

GORGONZOLA PICCANTE
D.0.P.

En kraftfull italiensk bldmogelost med en skarp,
pikant smak och kramig, ndgot smulig textur,
tillverkad av komjolk och kand for sina intensiva
mogeltoner och kryddighet

[talien
80225 ca 3,5 kg/st

BRILLAT SAVARIN
500 G

Mijuk och kramig fransk vitmogelost med syrlig
och graddig smak, tillverkas av komjolk och
tillsatt gradde

Frankrike
80271 500 g/st

PROVOLONE
VALPADA

[taliensk kittost tillverkad av komjolk, har sitt
ursprung i sodra Italien utanfor Neapel.

dealisk att riva och skiva, popular att gratinera,
till pasta och pizza

[talien
80255 ca 3,5 kg/st
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