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star for vintern

Nar kylan ar pa ingang kan det vara
klokt att anpassa ostbrickan efter
det kallare vadret
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Bergtunga

Bergtungan kanns igen pa sin unika fargsattning. Sten- och klippbottnar
pa vastkusten och i Nordsjon ar bergtungans hemvist och har kamou-
flerar den sig genom att anta fargen pa havsbotten. Den kan vaga upp
till 2 kilo, vanlig vikt i vara vatten &r 300 gram till 1 kilo.

Kottet &r vitt, fast och saftigt med en mild smak, vilket gor den till en
populdr delikatess bland fiskalskare. B&sta sdsongen for bergtunga ar
host och vinter.

HITTA DINA
@ DECEMBER  JANUARI  FEBRUAR FAVORITER TILL

GANG
&\\,\, o

VAD AR
| SASONG? [JReIUNCH D 4 9 JULBORDET!
Ogg oy 400 BERGTUNGA 4 4 4 Klassiker och nyheter till
-~ HALLEFLUNDRA - R h julbordet. Lds mer om Johan

PIGGVAR [ [ D i Hallen & Bergfalks breda
- ‘ . . utbud av gott till julbordet.
KOLJA D 9 9
LANGA . . ‘ Hela listan:
TORSK 9 ® o [w]5a7 =]
SKREI ® ()
VITLING 9 9 D [=] %

jhb.se/jul-2023

. Mycket god tillgang ' Mindre god tillgang
@ God tillgang R Dalig tillgéng

Vara klassificeringar

Nu hittar du vara klassificeringar pa artiklarna i Var Varld.
® premium ® Selected ® Easy

- VARA BASTA VAROR
« HOGSTA KVALITET
- UNIKA SMAKER

Det bdsta av det basta, dar kvalitet och
smakupplevelse faller avgérandet. Fran
utvalda partners och var egen produktion.

- UTVALT MED OMSORG
- HOG KVALITET
- SMAK | FOKUS

Ett tryggt val med en hdg kvalitet och
smak for dig som vill ha ndgot extra fran
var egen produktion eller vara partners.

- BRA
« ENKELT
« TILLGANGLIGT

Valkanda varor till ratt pris. Trygga pro-
dukter som alltid finns pa lager for dig som
vill arbeta mer fran grunden eller behGver
ett enklare alternativ.



STORKAVIAR BAERII CLASSIC ®

Kaviar av den siberiska storen Acipenser Baerii
som har sitt ursprung i Sibiriens floder och
sjoar, de fasta aggen ar runt 2,8 mm stora och
ar svarta till Platina i fargen, en delikat smak av
farsk hasselnot, levereras i en vacker glasburk
for en snygg servering, odlad, Nederlanderna

14406 28 g/st

STORKAVIAR OSCIETRA

Kaviar Oscietra fran den ryska storen Acipenser
Gueldenstaedtii, producerad med endast 3,1 %
havssalt, aggen ar fasta med platina-fargade
kaviarparlor som ger en delikat smak av torkad
hasselnot och ett avslut av brynt mineralrikt
smor, storleken pa aggen ar runt 3 mm, leve-
reras i en vacker glashurk perfekt for en snygg
servering, odlad, Nederlanderna

14407 28 g/st

Hos Anna Dutch i Eindhoven,
Nederlanderna har man en tydlig
vision med sin kaviar —namligen
att den ska smaka som kaviar
gjorde forr, pa den tiden da den
producerades av vild stor.

Detta gérs med god djurvalfard
och minsta mojliga miljopaver-
kan, odlingen ar certifierad av
F.O.S. och uppfyller WWF:s
kriterier for gront ljus.

Pa odlingen fods fisken upp med
naturlig diet bestaende av raa
rékor och sill fran kalla Nordsjon
och lokala musslor fran Neder-
ldnderna. For att stimulera fis-
karnas aktivitet far de dessutom
levande foder, det innebar att de
haller sig friska och starka nar de
ror sig betydligt mer.

P4 bilden ser vi en sevruga frén en av Anna Dutch bassanger

Kaviarsom den smakade forr -

OSCIETRA tar

desto langre tid
pa sig och hinner
bli hela 12 &roch '\
ndenvikt mellan
40-50 kilo fore man

fér tillgéng till den fina ka-
viaren. Fargkombinationen pa aggen
ar fran smaragdgron, guldfargad

till platina. Fisken harstammar fran

Kaspiska havet.

BAERII, ar den stor som vaxer
snabbast och kan ge en kaviar av god
kvalitet efter ungefar fyra till sex ar.
Det ar en sotvattenfisk som har sitt
ursprung i Sibiriens floder och sjoar.

LOJROM KALIX - 2023

Certifierad Kalixlojrom med skyddad
ursprungsbeteckning fran drets fiske, |

siklojan fiskas med tral under en begransad
tid pd hosten, hantverket att utvinna l0j-
rommen och att det sker snart efter fangst
har en stor del i den delikata smaken

Fryst

74201 500 g/st

- 2o d B
Tid for Kalix pa menyn

Ar 2022 var det ont om den eftertraktade rommen
fran Kalix och den nidde sitt hogsta pris nagonsin.
| &r ar tillgdngen desto battre, allt pa grund av
okade kvoter av |oja. Helt enkelt en god anledning
att skriva upp akta Kalixrom pa menyn.




VAR VARLD #14 - FISK § . _—
. FA FISKAR HAR SA MANGA NAMN SOM UER, den &r aven

kand som kungsfisk, rodfisk, rosenfisk och stenfisk. En popular
matfisk med ett kott som pdminner om abborre. Hel uer kan
vaga 15 kilo och bli upp till 1 meter I&ng men den fisk vi koper
vager omkring 1till 2 kilo och ger fina filéer med vikt pa
mellan 200 och 400 gram. Den fiskas vanligtvis i Barents hav
eller Norska havet och fangas med flyttrél eller krokar.

HAR DU UPP-
TACKT UER?

UER HEL®

Hel Uer, aven kallad Kungsfisk pdminner om
aborre men tillhor familjen drakhuvudfiskar,
fdngstmetod ndt/garn

KOLJAFILE ®

Skars hos oss pa JHB, kolja ar en torskfisk och
ar vanlig i Nordsjon, Skagerrak och Kattegatt,

UERFILE MED SKINN
Fjallad filé med skinn, skars for hand hos oss pa
JHB, fangstmetod nat/garn

den kan vaga upp till 19 kg och bli 110 cm Ing,
men vanligtvis ligger vikten pd 0,5-3 kg i vara
vatten, sasongen for kolja ar som bast under
september till maj

62421 ca 300 g/st

65135  200-400 g/st

65128  1-2 kg/st

BERGTUNGA

KLIPPT & FLADD

Bergtunga har ett delikat vitt kott som ar
ovanligt mjallt, den fiskas normalt i Nordsjon,
denna ar storlek 1 vilket innebar att fisken hel
vager ca 500 g+

64149  ca 450 g/st

RODTUNGA

Rodtunga liknar bergtunga i smak och har ett
vitt och latt skimmrande kott, fiskas i Skagerak
och Nordsjon med tral eller notar, Danmark/
Sverige

64120  Helfisk, 1:an, 400-600 g
64122  Klippt & flddd, T:an
64342  Filé, ca120 g/st

BERGTUNGAFILE

Bergtunga har ett delikat vitt kott som ar
ovanligt mjallt, har i perfekta portionsfiléer som
vi handskar, 1 vilket innebar att fisken hel vager
ca 500 g+

64347 ca120 g/st

TORSKRYGG MED SKINN @

Fardigskuren torskrygg med skinn, frén
MSC-certifierat fiske i nordiska vatten

62423 800 g+/st

Hall utkik efter Skrei

| borjan av januari startar det norska skreifisket, tillgangen ar
som bast under februari och mars for att upphora under april.

RTERFAR MSC-
MARKNINGEN

Efter ett uppehdll sedan 2021
har det norska fisket av torsk
som fangas inom 12 nautiska
mil fran land genomgatt

en process for att aterfa
MSC-mérkningen. Det star nu
klart att norsk torsk, skrei och
kolja certifieras igen.

TORSKRYGG MED SKINN

Fin torskrygg med skinn som vi omsorgsfullt
skar hos oss pd JHB, vi anvander riktigt stor
fisk med vikt dver 6 kilo utan huvud vilket ger
stora fina ryggbitar pa 1000 gram eller mer,
torsken ar vanligtvis fran de kalla friska vattnen
i Barents hav och fiskas med krokar och linor,
kompletteras med fisk fran norska havet

62480 calkg/st



s Hallbart odlad
= lax fran Island

Islandslaxen kommer fran Nordvastra Island

vid Vastfjordarna, ett omrade dar forhallanden

for att odla lax ar perfekt, tack vare-detfrska——=
rena och kalla vattnet. Laxen kommer frdn

en ASC-certifierad odling dar fiskarna-feds
upp och lever i stora rymliga-kassar, fyeket
vatten och lite fisk. Man-anvander ingen
antibiotika eller GMO.

HUMMER KANADA
Kanadensisk hummer fran véra tankar p& JHB,
nagot mjukare i skalet an den europeiska och
kottet ar valdigt spanstigt villket gor god att
gratinera eller tillaga, frin MSC-certifierat fiske,

500-600 g/st LAXFILE D-TRIM @ LAXFILE C-TRIM @

Hallbart odlad lax fran Islands kalla vatten, skars Héllbart odlad lax fran Islands kalla vatten,
/1100 LEVANDE och handpinnas hos oss pé JHB, D-trim innebar skars och handpinnas hos oss pé JHB
11202 KOKT att aven rygg- och bukfett pa filén ar noggrant

hortpustat

60162 ca1,8 kg/st 60161  ca 1.8 kg/st

CERTIFIERAT
HALLBART

. .“'"Hu.._ ‘1\

OSTRON GILLARDEAU @

Ett speciales-ostron med notig och sot smak,

finess och lang eftersmak, odlade i Charente KAMTJIATKAKRABBA BEN KOKT @ KAMMUSSLA

Maritime p4 franska atlantkusten av familjen Kokta ben, King Crab legs/kungskrabba, HOKKAIDO - GULDBURK
Gillardeau, rika pﬁ kott och ett hOgt kvalitets- med fast trédlgt kott i benen, burféngade, Musselkott fran Hokkaidokammusslan som
index Nordostatlanten, 800-1000 g/st, har sitt ursprung frin Ochotska havet norr om

10617 Storlek 2 12 st (endast hel kartong] Japan. Kan serveras bade ra eller tillagad, fran

70618 Storlek 3,12 st Fryst MSC-certifierat fiske
70620  Storlek 4,12 st 10337 Skg/krt 10744 1,8 kg/st (netto)




Ratt ost pa
brickan i vinter

Under vintermanaderna kan
det vara klokt att lata ostbrick-
an genomga lite férandringar
och anpassa den till det kallare
vadret.

Nar kylan knackar pa och vi var-
mer oss med langkok och tyngre
smaker i maten passar det ocksa
bra att uppdatera till mer robusta
och kraftiga ostar med mycket
smak.

Det kan ocksa vara en god idé
att komplettera ostarna med

. - . v t 'vu'-“‘-'(z . b 18 |
varma tilloeh6r som en kryddig < %
¢ oy

glégg, varm cidervariant eller en
ljlummen fikonkompott. Eller var-
for inte en klassiker som friterad
Camembert med hjortronsylt?

Det goda dartill:

Att baka av en askad Montene- VARMA TILLBEHOR:

bro, som avslut pa en tre rétters | samband med kallare vader kan

middag och servera med ett glas varma och mustiga tillbehor vara

madeira eller sherry kan aldrig mer lockande. Ljumna fruktkom-

bli fel. potter och varma drycker som
glogg och cider fungerar utmarkt
till osten.

Bra vinterostar

KRAMIGA FAVORITER:
 CAMEMBERT,; Frankrike
- SAINT ALBRAY, Frankrike

MOGELOST .
+ STILTON, engelsk bldmogleost med mtensw smak o)
- FOURME DAMBERT, fransk opastiriserad blamogleost

HARDAHUSTAOR g .
- ALMNAS WRANGEBACK, Svensk extra lagrad
ost med en latt syrlig smak
- GRUYERE RESERVE, klassisk hardost frén Schweiz, B
notig karraktar och fruktiga undertoner

Pa bilden hittar vi en Almnas Wrangeback, Forme Damhert och Reblochon

TORKAD FRUKT:

Eftersom farsk frukt kanske
inte ar lika lattillganglig under
vintermanaderna kan torkad

frukt, som aprikoser eller fikon,

vara ett utmarkt substitut for
att ge lite sotma.

BROD:

Byt garna ut latta kex mot mer
robusta eller kryddiga varian-
ter. Morkt brod med notaktiga
smaker kan ocksa vara ett bra
alternativ.




ALMNAS WRANGEBACK
EXTRA LAGRAD ®

Klassisk svensk hardost som tillverkas efter
samma recept som man gjorde pa Almnas redan
pé 1880-talet, lagringstid mellan 10-15 ména-
der, den har en latt syrlig och komplex
smak av umami
Sverige

80385 1,5 kg/st

MONTENEBRO
ASKAD GETOST

Den karraktaristiska dekorativa belaggningen
av aska hjalper till att reglera fuktigheten under
mognadsprocessen, en kramig ost med mild och
mjuk syrlighet fran getmjolken

Spanien

80239 Tkg/st
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SAINT ALBRAY ROQUEFORT COCCINELLE
En kramig rund ost med en |4tt rodorange vaxar- Fransk bldmogelost som genomgér en kon-
tad yta, mild smak med ndgot notaktig underton, trollerad mognadsprocess i naturliga grottor,
tillverkas av pastoriserad komjolk intensiv smak med bra balans mellan salta och
en distinkt notaktig sotma, av opastoriserad
farmjolk
Frankrike Frankrike
80261 2.5 kglst 80260 1,3 kg/st
FOURME DAMBERT @

Halvhérd blamogelost fran Aubergne i Frankrike,
paminner om Roquefort men med en ndgot
mildare smakprofil, tillverkad av opastoriserad
komjolk

Frankrike
80245 2.5 kg/st

SORMLANDSADEL
JURS MEJERI @

En smakrik blamogelost, relativt mjuk, ganska
syrlig och med latt salta, lagras 3 till 5 manader,
men kan med fordel lagras ytterligare flera
manader beroende pa hur stark man vill ha den,
av komijolk

Sverige
80265 ca 3 kg/st

Mer ost
fran oss:

GRANBARKSOST
JURS MEJERI @

Granbarksosten ar en speciell ost med aroma-
tisk kitt- och vitmogelyta, den kan aven ha in-
slag av vildmogel, den skall smaltas i ugnen och
atas ungefar pd samma satt som en ostfondue,
runt osten ar det lindat en tunn ring granbark
som fungerar som form nar osten varms i ugnen,
tillverkad av komjolk

Sverige
80221 450 g/st



KYCKLINGVINGAR STORA
MOWITZTUPP @

Stora smakrika kycklingvingar med skinn,
av gardsfagel fran Mariestroms Gard

Sverige
36172 ca 9 kg/krt

Gott om plats'i lugnt tempo

Pa Mariestroms gard alldeles intill Gota alv en bit fran Trollhattan har
familjen Mowitz sin fageluppfodning. Faglarna vaxer langsamt, endast
20 gram per dag och de blir 70 dagar gamla. Fodret bestar av spann-
mal frén svenska gardar, naturligtvis fritt fran GMO.

KYCKLINGFILE MED SKINN
MOWITZTUPP @

Brostfilé med skinn, av gardsfagel
frén Mariestroms Gard

Sverige
36104 ca 3 ke/krt

KYCKLINGLARFILE MED SKINN
MOWITZTUPP @

Lérfilé med skinn, av |dngsamtvaxande

gardsfagel fran fran Mariestroms Gérd, 200-

300 g/lar

Sverige
36153  ca 9 kg/krt

VILDANDBROST @

Svenskt vildandbrdst med skinn, morkt kott med
tydlig viltsmak, en idealisk hostfagel, jakt-
sasongen pagar fran slutet av augusti och till
slutet av november (december i sodra Sverige)

Fryst  Sverige
36807 calkg/pkt

VILDANDSLARFILE ®

Larfilé med skinn av svensk vildand, morkt
kott med tydlig viltsmak

Fryst  Sverige
36809 calkg/pkt

%}_ -

MAJSKYCKLINGLFILE

MED SKINN - ECC ®
Majskycklingfilé med skinn frén mellansnabb-
vaxande uppfodning, 45-55 dagar, 180-220 ¢,
ca 1,8 ke/pkt

Frankrike

36221  ca 3,6 kg/krt

MAJSKYCKLING KLUBBFILE

MED SKINN - ECC

Urbenad kycklingklubba med skinn, av
majskyckling frdn mellansnabbvaxande
uppfodning, 45-55 dagar, ca 1,5 kg/pkt
Frankrike

36222  ca 3kg/krt
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Agkalv frin %}

svenska jaktlag; v

Utvald algkalv frén Vésterbotttt\s
djupa skogar. All algistyekas oc
hanteras i Lyckannara Lycksele.
Algkalv har en mildare viltsmak
samtidigt som kottet ar mjallare.

ALGROSTBIFF AV KALV

Saftig rostbiff av algkalv som ger en mildare
viltsmak, I3t den garna marineras i orter, olja
och kryddor dver natten, for att sedan brynas
pd hastigt och g forsiktigt klart i ugnen att den
f4tt brynas pa

Fryst Sverige

30141 ca 500 g/st

Portionskontroll

\lii'styckar, sagaroch skar kottet efter
era onskemal. Tidsbesparande, enkelt
och utan svinn.

ALGYTTERFILE

AV KALV
Algytterfilé, milt och mjallt kott med balanserad
viltsmak, av algkalv 1,5 till 2 r

Fryst Sverige
30137 ca 500 g/st

ALGFILE AV KALV
Mar innerfilé av algkalv, milt och mjallt katt med
balanserad viltsmak

Fryst Sverige
30138 ca 500 g/st

RYGGBIFF MED KAPPA
HANGMORAD

Hel utskuren biffrad av svenska gardsdjur,
hangmorad till perfektion i vara klimatkammare
for en djup och tydlig smak

Sverige
11215 ca b kg/st

OXFILE TOURNEDOS 160-180 G

Fardigskurna tournedos som du bestaller styck-
vis fran oss, enkelt smidigt och utan svinn

EU-rdvara
11110 ca 170 g/st

ALGINNANLAR
AV KALV ®

Innanldr av algkalv, milt och mjallt kott med
balanserad viltsmak

Fryst Sverige
30139 ca 1,5 kg/st

ALGENTRECOTE
AV KALV ®

Smakrik entrecote av algkalv, milt och mjallt
kott med balanserad viltsmak

Fryst Sverige
30140 ca 500 g/st

GODKALVROSTLOCK

Rostlocket sitter pa utsidan av Rostbiffen och ar
en fin detal] att Iagga pa grillen, av godkalv dven
kallad ljus kalv som ar 4 till 5> m&nander gamla,
kottet ar ljust rosa och valdigt mort

EU-révara

15505 calg/st

OXFILE CARPACCIO
806G

Fardigskivad carpaccio av oxfilé, forpackade
med mellanlagg for enkel hantering

EU-rdvara
11107 80 g/st
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PURCHEﬁA

SOUS VIDE

En saftig och smakrik langbakad porcetta pd
flasksida, klassiskt kryddad med fankal och lok
Sverige

22441 ca 3 kg/st
4 TIMMERMANSKORV @
””””””””””””””””””””” ' En mustig hardrokt korv med mycket karaktar,
R, = tillverkad av gris- och notkott samt grisblod

Sverige
51123 2 kg/pkt

THURINGER BRATWURST 140 G

KAMBEN HICKORYSTEKTA Kokt korv av flask- och hitkatt, inspirerad

SOUS VIDE®_ av den klassiska tyska kr:J}ven frn regionen

Nattbakade baby hackribs med en tydlig rokig Thiiringen, smaksatt med kummin, vitlok, bock-
\qn, pensla efter uppvarmning med din favorit- hornsklaver och arter, en ljus korv som

glace och brann av snabbt fore servering ska stekas eller grillas

Sverige Sverige

22505 8 kg/pkt 5121 2 kg/pkt

SHela o

For oss ar det viktigt att ta till vara pd hela djuret.
Pa var anlaggning i Partille foradlar vi smaker av
utvald svensk gris. Har har vi samlat ett axplock.

KOTLETT MED TIMJAN & CITRON
SOUS VIDE @,

Varsamt natthakad flaskkotlett, balanserat
smaksatt med timjan och citron, resultatet blir
en mycket mor kotlett marinerad i sitt eget spad
som blir en god grund till sdsen

Sverige

22102 8 kg/pkt

FLASKKARRE GRADDLEVERPASTE)
PULLED PORK - HICKORY AKTA - BREDBAR

~ Hel flaskkarré smaksatt med Hickory och sedan Vér egen leverpastej pé traditionellt recept som

|dngbakad tills den faller isar till pulled pork, harstammar fran borjan av 1900-talet, sjalvklart
varm pd och at som den ar, eller krydda pé den ar den gjord med riktig tjockgradde
& , - lite extra for intensivare smak
P S - Sverige Sverige
p - ,{:-:_ i ﬁ' A ; 22101 ca 4,5 kg/st 45102 1,2\kg/st /
s P ¢ vl VL amh B SR ".:. -
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OXKIND RODVINSMARINERAD
SOUS VIDE®

Riktigt mdra och fina oxkinder, marinerade
med bland annat tomat, rodvin och aromatiska
kryddor for att sedan tillagas sous vide for att
behalla alla sina smaker, skyn blir dessutom en
bra bas till radvinssasen

Sverige

12902 ca 2,5 kg/pkt

LAMMSTEK HERMES
N , SOUS VIDE
FLASKKARRE PROVENCALE Svensk lammstek tillagad sous vide med grekis-
SOUS VIDE ka smaker, inom grekisk mytologi var Hermes
Sous videkokt flaskkarré med provencalsk herdarnas beskyddare, ett passande namn for
kryddning, varfor inte Pork Chops Provencal att ge namn &t ett lamm smaksatt med grekiska
toner
Sverige Sverige
22203 ca b kg/pkt 21408 ca b kg/st

Vad gor en bra fars?

Det finns olika kvalitet pa farser och den storsta delen har att

gora med vad man lagger i kvarnen. Pa JHB ar vi noggranna nar

vi selekterar vart kott. For en bra fars vill man ha kott med lag

fett- och kollagenhalt*. For att ytterligare sakerstalla en fars med
hdg kvalitet har vi en brosk- och benseparator pa alla vara kvarnar.
Nar det &r dags att forpacka farsen gors det i trag med modifierad
atmosfar utan syre, det gor att var farska fars har en hallbarhet pa
hela 12 dagar.

*Kollagen ar en typ av protein som finns i bindvav och utgors
till en stor del av ben, senor, brosk och ligament.

NOTFARS ® HOGREVSFARS GROVMALD ® KALVFARS ®

Notfars, mals hos oss pa JHB En saftig fars utmarkt for en hamburgare eller Kalvfars, mals hos oss pa JHB av Hollandsk kalv,

av EU-rdvara, malningsgrad 3 mm, mustig ragu, mals hos oss pd JHB av EU-rdvara, malningsgrad 3 mm, fetthalt 15%, losforpackad

[osforpackad i trdg malningsgrad 5 mm, losforpackad i trag i trdg

EU-révara EU-révara Holland

53114 ca 2,5 kg/pkt 53107 ca 2,5 kg/pkt 53504 ca 2,5 kg/pkt

LAMMFARS ® BLANDFARS ® SALSICCIAFARS ®

Lammfars, mals hos oss pd JHB av svenska 50% not, 50% flask, mals hos oss p& JHB av Salsicciafars som produceras i norra ltalien

lamm, malningsgrad 3 mm, fetthalt 15%, EU-révara, dubbelmald, malningsgrad 3 mm, av italiensk ravara, den ar varsamt kryddad for

vakuumforpackad [osforpackad i trég att ge ett brett anvandningsomrade,
vakuumforpackad

Sverige EU-révara Italien

53400 ca 2,5 kg/pkt 53203 ca 2,5 kg/pkt 53912 1 keg/pkt



LAXFILE GRAVAD

SKIVAD

Fardigskivad gravad lax, Den farska laxfilén
gravas under fem dagar i en traditionell krydd-
hlandning av socker, salt, vitpeppar och dill for
att darefter skivas, av D-trim, odlad, Norge

61313 cal,5 kg/st

HAVETS
SILVER

GOTEBORG ANNO 1996

LAXFILE RODBETSGRAVAD
BUFFESKIVAD ®

Raodbetsgravad lax med kummin och dill, av
D-trim, bufféskivad innebar att den ar skivad
vertikalt vilket ger en snyggare presentation
odlad, Norge

61425 cal5kg/st

LAXFILE KALLROKT
SKIVAD

Fardigskivad kallrokt lax, av D-trim, varsamt
rokt med bokspan, odlad, Norge

61210  cal5kg/st

RESTAURANG:

BUTIK:
E-HANDEL:

LAXFILE VARMROKT ®

Klassiskt varmrokt laxfilé, av D-trim,
odlad, Norge

61107  cal4kg/st

010-455 08 21
KEDJEKUNDER: 010-455 08 22
010-455 08 23 IEI
www.jhb.se

JOHAN | HALLEN
& BERGFALK

Ol Vi har alltid oppet i vr e-handel.
Las mer och borja handla pd www jhb.se
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Putsningsgraden D-trim
innebdr att dven rygg- och
bukfett pa laxfilén &r
noggrant bortputsat

LAXFILE GINGRAVAD

BUFFESKIVAD

Gingravad lax smaksatt med timutpeppar och
grape, av D-trim, bufféskivad innebar att den ar
skivad vertikalt vilket ger en snyggare
presentation, odlad, Norge

61422 cal5 kg/st

LAXFILE VARMROKT
ROSEPEPPAR ®

Varmrokt laxfilé smaksatt med rosépeppar,
av D-trim, odlad, Norge

61109  cal4kg/st



